	Банкетное меню

	ФИРМЕННЫЕ БЛЮДА

	Поросенок молочный фаршированный

(с картофелем и грибами)
	1 кг
	2500

	Стерлядь запеченная
	1 кг
	3500

	Карп фаршированный
	1 кг
	750

	Баранья нога запеченная с овощами
	1 кг
	3000

	ХОЛОДНЫЕ БЛЮДА И ЗАКУСКИ

	Ассорти рыбное «Морская рапсодия»

(семга слабосоленая, масляная х/к, осетрина г/к)
	90/30
	580

	Лосось домашнего посола

(подается со сливочным маслом и лимончиком)
	75/30
	470

	Осетрина г/к с лимоном
	75/30
	470

	Рулет из слабосоленой семги с цукини
	100/30
	390

	«Мешочки» из форели

(подкопченная форель со сметанным соусом внутри)
	120/68
	390

	«Сальме Глафлекс»
(семга фаршированная яблоками в пикантном соусе)
	100/50
	390

	Валованы с красной икрой
	1 шт/10/5
	130

	Ассорти мясное «Бархатное» 
(буженина, язык говяжий, сальчичон, чориззо)
	150/30
	450

	Язык говяжий отварной с хреном
	75/30
	290

	Рулет куриный с курагой и черносливом
	100/32
	270

	Рулет куриный с грибами и орехами
	100/32
	270

	Витки из ветчины с сыром и чесноком
	90/10
	220

	«Капрезе» с сыром моцарелла и томатами
	100/12
	250

	Ассорти овощное
(томаты, огурцы, перец болгарский, зелень)
	150/12
	250

	Закуска «Деревенская» 

(рагу из баклажан, перца, кабачков и лука с ароматной зеленью)
	150
	170

	Закуска «Сеньор помидор»

(помидоры фаршированные сыром «Фета» и зеленью)
	150/12
	210

	Закуска «Экзотик»

(авокадо, фаршированное семгой, креветками под соусом «Гольф»)
	150
	350

	Судак заливной
	100/30/12
	180

	Язык заливной
	100/30/12
	180

	Ассорти «Погребок»

(черемша, чеснок марин., огурцы солен., капуста марин.)
	150
	180

	Ассорти солений

(грибы марин., помидорки «Черри», корнишоны, капуста кваш.)
	150
	180

	Грибочки из бочки

(маслята, грузди, опята с лучком и душистым маслом)
	150/20
	290

	Сырная тарелка 

(Дор блю, Камамбер, Эмменталь)
	90/50
	490

	Закуска сырная с фруктами

(Гауда, Маасдам, Сливочный с зеленью)
	90/50
	350

	Витки из баклажан с грецкими орехами
	90/32
	250

	Маслины, оливки
	100
	120

	Лимон в нарезку
	50
	50

	Сельдь с гарниром
	100/75
	180

	САЛАТЫ

	«Английский»
(язык, ветчина, огурцы, грибы, сыр)
	150
	220

	«Анжелинка»
(кальмары, ветчина, сыр, яйцо, рис)
	150
	220

	«Гурман»
(баклажаны, помидоры, чернослив, грецкий орех)
	150
	220

	«Испанский»
(кальмары, шампиньоны, перец болгарский)
	150
	220

	«Лодка любви»
(куриное филе, ананас, апельсин, виноград, «Дор Блю»)
	150
	280

	«Венский вальс»
(куриное филе, огурцы, чернослив, яйцо, маслины)
	150
	220

	«Моская жемчужина»
(с морепродуктами)
	150
	350

	«Морской бриз»

(салат mix, кальмары, креветки, авокадо, сельдерей, кунжут)
	150
	370

	«Венецианский»

(салат mix, семга слабосоленая, помидоры Черри, сыр «Моцаелла», соус «Песто»)
	150
	370

	«Неаполитанский»

(говядина, огурцы, перец, яблоко)
	150
	220

	«Оливье»
	150
	180

	«Пекинский»

(ветчина, баклажаны, помидоры, перец, грибы)
	150
	180

	«Посольский»

(язык, грибы, огурцы, лук, майонез)
	150
	280

	«Мясной пир»

(язык, ветчина, куриное филе, корнишоны, помидорки Черри, сыр «Пармезан», гренки)
	150
	290

	«Цезарь»  с курицей
	250
	290

	«Цезарь» с креветками
	250
	390

	«Сельдь под шубой»
	150
	180

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

	Жульен грибной
	100
	180

	Жульен с курицей
	100
	180

	Закуска «Купеческая»
(ломтики семги и судака в кляре)
	100/30
	380

	Кокот из курицы в блинном мешочке
	120
	180

	Грибочки в мешочке
(шампиньоны в сливочном соусе завернутые в тонкий блин)
	120
	190

	Мидии «Киви-гигант»
	6 шт
	490

	Тигровые креветки в остром соусе
	200/30
	750

	РЫБНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

	Форель в серпантине
(нежное филе запеченное в беконе)
	150/50
	490

	Судак «Орли»
(в кляре)
	120/30
	390

	Семга по-царски под икорным соусом
	100/50/25
	590

	Семга на гриле
	100/25
	550

	Палтус под горчично-лимонным соусом
	150/50
	550

	Судак, запеченный с морепродуктами
	150/50/62
	550

	МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

	Свиная корейка на кости под коньячным соусом
	130/50
	450

	Люля-кебаб
	150/30
	280

	Медальон из свиной вырезки под винным соусом
	130/60/87
	490

	Свинина «По-французски»
	150
	390

	Шашлык из телятины
	100
	480

	Шашлык из свиной шеи
	100
	450

	Свинина «Шапка Мономаха»

(запекается с беконом, грибами, картофелем)
	200/12
	420

	Медальон из говяжьей вырезки
	150/50
	490

	Стейк из говядины
	150
	490

	Каре ягненка под соусом
	150/30
	850

	

	

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ

	Цыпленок «Табака»
	1 шт
	650

	Котлета «По-киевски»
	150/50
	350

	Шашлык из куриного филе
	150
	350

	Утиная грудка под клюквенным соусом
	115/60/30
	670

	ГАРНИРЫ

	Овощи гриль

(баклажаны, томат, перец болгарский, лук)
	150
	150

	Соте из овощей
(цукини, баклажаны, перец)
	150
	150

	Картофель «Фри»
	150
	140

	Картофель «По-деревенски»
	150
	160

	Картофель жаренный с грибами
	150
	125

	Картофель отварной с зеленью
	150
	100

	ДЕСЕРТЫ

	Шоколадный фонтан
(фрукты в нарезку 2 кг)
	3 часа
	5000

	Фруктовая фаза
	500
	350

	Лодочки из ананаса с клубникой
	500
	450

	Фруктовое дерево
	3 кг
	3000

	Пирожное «Эстерхази»
	100
	200

	Корзинка с земляникой
	60 
	160

	Пирожное «Чизкейк»
	120
	220

	Пирожное «Тирамису»
	100
	220

	Мороженое в ассортименте 

(шарик на выбор: пломбир, клубничное, шоколадное, фисташковое)
	1шарик 
	60

	ХЛЕБ И ВЫПЕЧКА

	Хлеб пшеничный, ржаной
	20/20
	4

	Хлеб зерновой
	20
	4

	Пирожки в ассортименте
	30
	30

	НАПИТКИ

	Морс клюквенный, брусничный
	1 л
	170

	Сок в ассортименте
	1 л
	125

	Вода минеральная «Виттель»
	0,33
	60

	Вода минеральная «Перье»
	0,33
	90

	Вода «Бон Аква» в ассортим.
	0,25
	80

	«Кока кола», «Фанта», «Спрайт»
	0,25
	80

	Чай заварной в ассортименте
	500 мл
	90

	Кофе по-американски
	120 мл
	90


